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Prima prova scritta 

 

 

 

1. Il candidato individuando un prodotto alimentare a sua scelta ne descriva le caratteristiche 

qualitative attraverso la definizione dei parametri chimico-fisici, microbiologici e 

sensoriali.  

 

2. Il candidato, nell’ambito del sistema di gestione della sicurezza alimentare (piano HACCP), 

descriva per un prodotto alimentare a sua scelta la metodologia e le azioni da mettere in atto 

al fine di ottenere un prodotto salubre. 

 

3. Per un prodotto alimentare di propria scelta, il candidato descriva l’utilizzo delle analisi 

strumentali di laboratorio nonché le informazioni necessarie da porre in etichetta. 

 

 

 

Seconda prova scritta 

 

1 Il candidato  descriva nell’ambito della valorizzazione di un prodotto agro-alimentare a sua 

scelta i diversi standard di certificazione volontaria della qualità. 

 

2 Il candidato, alla luce della normativa cogente, nel descrivere il processo produttivo di un  

prodotto a sua scelta identifichi tutte le informazioni necessarie al fine della rintracciabilità 

del prodotto. 

 

3 Il candidato descriva per un prodotto alimentare  a sua scelta le soluzioni  impiantistiche e 

illustri i parametri di processo necessari per assicurare la qualità del prodotto. 
 


